SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO RURAL
PORTARIA N° 10, DE 12 DE ABRIL DE 1996

O SECRETARIO DE DESENVOLVIMENTO RURAL DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA , DO ABASTECIMENTO E DA REFORMA AGRARIA. No uso das
atribuicdes que lhe mnfere o artigo 42 item VII, do Regime interno, aprovado pela Portaria
Ministerial n° 787, de 15 de novembro de 1993 tendo em vista o disposto nalei n° 6.305 de 15
de dezambro de 1975e no deaeto n° 82.110, de 14 ce ayosto de 1978 e

Considerando a necessdade de uniformizaca dos procedimentos para a t¢assficacd de
produtos vegetais em todo o territorio nadonal;

Considerando o disposto na Potaria Ministerial n° 269 de 17 de novembro de 1988 e
visando fadlitar a interpretaca dos concatos e amelhor identificac@® dos defeitos e da dass de
Arroz, resolve:

Art. 1° - Aprovar os critérios complementares em anexo para a tassficac@® do Arroz.

Art. 2° - estabelece para deito de dassficac®d dficial, somente deverdo ser considerados
0S parametros e aitérios previstos na Norma de Identidade e Qualidade do produto, bem como
agueles estabeleddos nesta edemais Portarias complementares vigentes.

Paragrafo Unico - os critérios estabeleddos nesta Portaria s8o de natureza omplementar ,
ndo invalidando ou preterindo os procedimentos ja estabeleddos na Portaria n® 01 de 09 de il
de 1989 devendo portanto, juntamente com aqueles, norteaem a dassficac® dficial do produto,
devendo ser utilizados, em cardter temporéario, até aconclusdo dos trabahos de reformulacd do
padrédo vigente.

Art. 3° - Os casos omiss Erdo resolvidos pelo Seaetario de Desenvolvimento Rural.
Art. 4° - Esta Portaria entra an vigor na data de sua publicaca®.

Murilo Xavier Flores



ANEXO

Critérios para aclassficacdo do Arr oz
1 - Ardido:

1.1 - no arroz beneficiado, polido, serd mnsiderado ardido, o gréo que gresentar coloracé®
escura en nais de Y2 da &eg nos demais casos, menor do que ¥ serda considerado manchado
(mancha anarelo amoarronzada);

1.2 - no arroz parboilizado sera mnsiderado ardido, o gréo amarelo destoante, de tom escuro
(amarronzado ou avermelhado).

2 - Danificado (parboilizado): ndo considerar como defeito no arroz parboilizedo, a pegquenas
(minusculas) rachaduras longitudinais, desde que se mantenha o formato normal do gréo.

3 - Manchado; serd onsiderado o gréo que gresentar colorac@® amarelo escuro (marrom) na
base ou regido do germe, devido a ac® de dta temperatura, ou sgja 0 gréo “queimado” do arroz
parboili zado.

4 - Amarelo: sera onsiderado 0 gréo que gresentar coloracé variando de amarelo claro (pdlido)
ao amarelo escuro contrastante cm a amostra de trabalho.

4.1 - Observagdes.
4.1.1 o gréo de aroz com mancha amarela sera considerado como “amarelo/’,

4.1.2 no arroz velho (arroz beneficiado, polido que se gresenta com a @r amarelada por
proces de ewvelhedmento) verificar se 0 produto ndo se encontra em fase de fermentacé ou
contendo qualquer substancia prejudicial a0 seu consumo, mediante aredizac® de andise
guimicas espedficas; caso esteja bom para wnsumo, redizar a dassficac® normal do produto,
gue ndo serd mnsiderado como “amarelo”, desde que atonalidade dos gréos apresente amesma
cor amarelada (uniforme);

4.1.3 no caso de mistura de aroz velho com arroz novo, considerar “amarelo”, todo arroz velho
encontrado na anostra (0 gréo amarelo contrastante).

5 - Picado: excluir do enquadramento do defeito, os gréos “afinetados’ (pequenos pontos).

6 - Gelatinizado: sera mwnsiderado o0 gréo que goresente sob luz polarizada, qualquer parte vitrea
(trandUcida) independente do tamanho ou area

7 - Gessdo: a seguir a definicdo da Portaria; qualquer parte vitreano gréo descaraderiza o
defeito (deve ser 1007 gessado).

8 - Rgjado (arroz vermelho): observar para separacé do defeito o seguinte aitério:

8.1 - no arroz beneficiado, subgrupo integral, proceder a separac@® dos gréos vermelhos, logo o
descascamento do gréo (antes do brunimento ou polimento); a seguir , pesar, determinar o
percentual correspondente @ defeito e juntdlo ao porcentual dos rgjados, para posterior
utili zac@® natipificacé@ do produto.



9 - Quebrado: pedag de gréo de aroz descascado e polido que gresentar comprimento inferior
a ¥, partes do comprimento minimo da das® aque pertence eque ficar retido em peneira de
furos circulares de 1,6 milimetros de diametro; nos caso espedficos abaixo considera:

9.1 - Clas® wrto: a determinacé dos quebrados em um arroz da dase airto, sera detuada en
funcdo do comprimento maximo da dase @nsiderada, ou sga 4,9 mm, apds o polimento do
gréo;

9.2 - Clas® migturado - a determinaca dos quebrados em um arroz da dasse misturado, serd
efetuada en fungéo do comprimento minimo da dasse predominante na cmposicéo da mistura
(clase que grarece em maior quantidade ou percentual na mistura);

10 - Subgrupo: quando ocorrer a presenca de aroz ndo parboilizado (arroz beneficiado polido)
na amostra de aroz parboilizado, adma do limite méximo de tolerancia de 0,30%, observar
rigidamente o critério da norma e equadrar o produto como abaixo do padréo, anotando-se no
ceatificado de dassficac® e laudo o motivo: “mistura de subgrupo”: sera também obrigatorio a
impressio destainformac& na embalagem colocada no vargjo.

11 - Clase misturado; observar os sguintes procedimentos:

111 - mistura de 3 classs, onde o somatorio das classes Longo Fino e Longo sga igual ou
superior a 80% dos grdos , considerar clase Longo, independentemente do percentual da 3°
class:

11.2 - Quando o somatério das classes Longo Fino mais longo ndo atingir o minimo de 80% dos
gréos, considerar clase misturado.



