MINISTERIO DA AGRICULT URA

PORTARIA n°166 de12de abril de1977

O Ministro de Estado da Agricultura, usando da dribuicdo que lhe cnfere o artigo 39,
Ministério da Agricultura, item VI, do Deaeto-Lei n° 200, de 25 fevereiro de 1967 e tendo em vista o
disposto no artigo 1° do Deaeto n° 69.502, de 05 ce novembro de 1971,

RESOLVE

Art. 1° - Aprovar as espedficages em anexo, para padronizac®, classficac@® e comerciaizac®
do Madlte ceveeiro ou Cevada mateada para fins cerveeros.

Art. 2° - Esta Portaria entrard an vigor na data de sua publicaca.

ALYSSON PAULINELL |

PublicadanoD.O.U. de 18.05.77



Espedficacbes para padronizacdo, classficacdo e wmercializagdo interna do Malte
Cervgeiro ou Cevada malteada para fins cerveeiros aprovadas pelo Portaria Ministerial n°® 166
de 12 de abril de 1977, em observancia aodisposto no artigo 39 Ministério da Agricultura, item
VIl , do Deaeto-Le n° 200 de25defevereiro de 1967etendo em vista odisposto no artigo ° do
Deaeto m° 69.502 de 05de novembro de 1971

DEFINICAO

Art. 1° - Malte ceveeiro ou cevada malteada para fins cervejeiros € o produto resultante da
germinacd® forcada e ontrolada , sob condicdes espedais de umidade e temperatura, da cevada
Hordeum, sp, cujos caraderisticos & enquadram nos limites constantes nas presentes espedficages.

DA PADRONIZACAO

Art. 2° - O malte ceveeiro ou cevada malteada para fins cervejeiros, sera ordenado em classes,
segundo o proces de malteac® empregado, em subclasses, de aordo com a espéde da cevada de sua
origem, e em tipos, de aordo com a qualidade ou pontuacé® dada a cala um deles na avaliac.

DASCLASES

Art. 3° - O malte ceveeiro ou cevada malteala para fins cervejeiros, segundo o proces de
malteac® empregado, respeitados os limites fixados na Tabela | anexa, sera ordenado em quatro
classs:

1. Malte Pilsen;

2. Mdte Munique;

3. Mdlte Caramelo;

4. Malte Preto ou Torrado.

DAS SUBCLASSES

Art. 4° - De aordo com a espéde da cevada, somente o Malte Pilsen sera ordenado em duas
subclasses:

1. Malte Pilsen, elaborado a partir de cevada da espéde Hordeum distichum (duas fileiras);

2. Malte Pilsen, elaborado a partir da cevada da espéde Hordeum vulgare (seis fileiras).

DOSTIPOS

Art. 5° - O Malte Pilsen, de aordo com sua qualidade, expressa pela pontuacd dada a seus
caaderigticos principais, conforme aTabelall anexa, sera dassficado em tréstipos.

Tipo 1 - com pontuacd igual ou superior a 150 pontos.
Tipo 2 - com pontuacd igual ou superior a 100e inferior a 150 pontos.
Tipo 3 - com pontuacd igual ou superior a50 e inferior a100 ntos.

Art. 6° - Os maltes Munique, Caramelo e Preto ou Torrado apresentam um tipo Unico,
respeitados os limites fixados na Tabela | anexa.



ABAIXO DO PADRAO

Art. 7° - O malte cevejeiro ou cevada malteada para fins cervejeiros que gresentar umidade,
impurezas e/ou matérias estranhas adma dos limites fixados na Tabela | anexa, sera cnsiderado como
abaixo do padréo.

§ 1° - O mate ceveeiro ou cevada malteada para fins cervejeiros assm considerado, poderd,
conforme o caso, ser submetido a rebeneficiamento para deito de enquadramento.

8§ 2 - Deverdo constar no Certificado de Classficag® os motivos que deram lugar a
denominac& abaixo do padréo.

DESCLASSFICADO

Art. 8° - Seréo desclasgficados:

a) mate Pilsen com pontuacd inferior a 50 pontos, ou que o teor de qualquer de seus
caaderigticos intrinseas, com excec® da umidade, impurezas e/ou matérias estranhas ndo atinja ou
supere os limites fixados na Tabela | anexa;

b) os mates Munique, Caramelo e Preto ou Torrado em que o teor de qualquer de seus
caaderigticos intrinseas, com excec® da umidade, impurezas e/ou matérias estranhas ndo atinja ou
supere os limites fixados na Tabela | anexa.

Parégrafo Unico - serdo dedarados no Certificado de Classficac@®, os motivos que deram lugar
a desclassficac®.

DOSENSAIOS

Art. 9° - Os ensaios de determinac@® dos caraderisticos intrinsecs obedecedo os padrdes da
EBC - European Brewery Convention.

DA AMOSTRAGEM

Art. 10- A amostragem sera procedida do seguinte modo:

a) nos lotes de malte ceveeiro ou cevada malteada para fins cervejeiros ensacalo, far-se-a4 a
retirada de anostras por furac@® ou cdagem de, no minimo, 10% do lote, sendo os sas escolhidos ao
acaso, sempre representando a expressio média do lote e numa quantidade minima de 30 gamas de
cada sam;

b) a anostra do malte ceveeiro ou cevada malteada para fins cervejeiros armazenada agranel,
serd extraida a acaso na proporcédo de 40 qulogramas por 500toneladas ou fraca;

C) as amostras assm extraidas srdo homogeneizadas e aondicionadas em trés vias, com 0 peso
de um quilograma cala, devidamente identificadas, lacdadas e autenticadas, destinando-se duas vias a
classficac® e outra a interessado.

Paragréfo Unico - O excedente da anostra sera devolvido ao proprietério do produto.



DA EMBALAGEM, ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE

Art. 11 - O mdte cevegeiro ou cevada mateada para fins cervegeiros, quando néo
comercializado a granel, devera ser acondicionado em sacs de aniagem ou smilar, limpos e resistentes
e @m um peso liquido de 50 qulogramas. Salvo dispensa do comprador, devera ser usado ainda uma
sa@ interno de polietileno resistente.

Art. 12 - Os depdsitos destinados ao armazenamento de malte ceveeiro ou cevada mateada
para fins cervejeiros e 0S meios para seu transporte, deverdo oferece seguranca e ondicdes témicas
imprescindivels a sua perfeita cnservaca, respeitadas as exigéncias da legisacé em vigor.

DOS CERTIFICADOS DE CLASSFICACAO

Art. 13 - Os Certificados de Classficac® serdo emitidos por 6rgdos oficiais, devidamente
credenciados pelo Ministério da Agricultura.

Parégrafo Unico - Nos Certificados de Classficac@ deverdo constar:
a) nome do interessado;

b) naturezado produto;

C) tipo da ambalagem,

d) peso bruto e liquido do lote;

e) clase e @entual subclass;

f) pontuacé e o tipo correspondente;

g) safrada cevada usada.

Art. 14 - Os Certificados de Classficaca seéo validos pelo prazo de 90 (noventa) dias, a contar
da data de sua emissio.

Art. 15 - Os casos omisns $rdo resolvidos pelo Departamento Nadona de Servicos de
Comerciaizaca do Ministério da Agricultura.



Tabelal - Caracteristicos Intrinseaos e Respedivos Teores Limitrofes

Car acteristicos Espedficos Malte Malte Malte Malte Torr ado
(Determinados atr avés dos Métodos Pil sen Munique | Caramelo
de Ensaio da EBC) 2 Fileiras 6 Fileiras
mi | max | min | max | mi max | min | max | min max

n n
1.Umidade % - 50 - 50 - 50 - 50 - 50
2.Extrato(substancia Se) % | 79, - 78,0 - 78, - 760 | - 65,0 -

0 0
3.Diferenca de Extrato (s.S.) % | - 2,5 - 2,5 - 2,5 - - - -
4. Poder Diastatico (WK) - 1250 - 300 - - - - - - -
5. Sacarificacdo minutos - 15 - 15 - 20 - - - -
6. Proteinas Totai§(s.9) % - 115 - 115 - 125 - - - -
7.indiceKolback (KZ) - - 45 - 45 - - - - - -
8.Cor do Mosto Congreso Unid. EBC - 35 - 35 | 15 25 100 | 140 | 1200| 1500
9.Cor de Coccéo Unid.EBC - 6,0 - 6,0 - - - - - -
10.indice Hartong (VZ 45°C) - | 38 - 38 - - - - - - -
11.Viscosidade do Mosto cp - 1,6 - 1,6 - - - - - -
12.Grt8os Vidrados % - 5,0 - 5,0 - 10,0 - - - -
13.Impurezas e Matérias Estrannhas % - 0,5 - 0,5 - 0,5 - 0,5 - 0,5




Tabelall - pontuacdo dos Car acteristicos Espedficos do M alte Pil sen

Valor de indice Proteinas Nitrogénio Cor de
Rendimento Hartong Totais Soluvel Coccéo
750- 0 34- 0 130-0 500- 0O 70- 0
1- 4 35- 2 9 10- 1 9- 1
2- 8 36- 4 8-1 20- 2 8- 2
3-12 37- 6 7 30- 3 7- 3
4-16 38- 8 6-2 40- 4 6- 4
5-20 39-10 5 50- 5 5- 5
6- 24 40- 12 4-3 60- 6 4- 6
7-28 41-14 3 70- 7 3- 7
8- 32 42-16 2-4 80- 8 2- 8
9- 36 43-14 1 90- 9 1- 9
760- 40 44-12 120-5 600- 10 6,0- 10
1- 44 45-10 9 10-11 9-11
2- 48 46- 8 8-6 20-12 8-12
3- 52 47- 6 7 30-13 7-13
4- 56 48- 4 6-7 40- 14 6-14
5- 60 49- 2 5 50- 15 5-15
6- 64 50- 0 4-8 60- 16 4-16
7- 68 3 70-17 3-17
8- 72 2-9 80- 18 2-18
9- 76 1 90- 19 1-19
77,00- 80 11,0-10 700- 18 5,0-20
1- 84 9 10- 17 9-21
2- 88 8-11 20- 16 8-22
3- 92 7 30- 15 7-23
4- 96 6-12 40- 14 6-24
5- 100 5 50- 13 5-25
6- 104 4-13 60- 12 4-26
7- 108 3 70-71 3-27
8- 112 2-14 80- 10 2-28
9- 116 1 90-9 1-29
780-120 100-15 800- 8 40- 30
1- 124 9 10-7
2-128 8- 16 20-6
3-132 7 30-5
4- 136 6-17 40- 4
5- 140 5 50-3
6- 144 4-18 60- 2
7-148 3 70-1
8- 152 2-19 80-0
9- 156 1
790- 160 9,0-20
9
8-21
7
6-22
85
Valor Extrato moagem fina conforme recebido + idem moagem grossa
de = + 387
Rendimento

Nitrogénio Sollvel =

Proteinas totais

indice Kolback




